Bis zum Osterfest fiillt die ,,Krone*

OSTERN IN OBEROSTERREICH

ab heute einen Osterkorb mit

OO-Speisen. Tag1widmet sich dem

Gebackenen vom Biohof Pevny.

Sie geh6ren am Oster-
sonntag in jeden Oster-
korb: das Brot, die Pinze
und der Brioche. Bei Bio-
Biuerin und Seminarbiue-
rin Anni Pevny (47) und ih-
rem Mann Franz (48) aus
Niederneukirchen eine ab-
solute Selbstverstindlich-
keit, dass dies biologisch
ist: ,,Seit 20 Jahren sind wir
Direktvermarkter, seit
2000 Bio-Landwirte, seit

2013 betreiben wir den
Bio-Laden und die Bio-
Gastwirtschaft am Hof.“
Dabei macht Anni aus
dem Backen und Kochen
kein Geheimnis: ,Der
Konsument soll sehen, wie
es gemacht wird. Deshalb
kann man von der Gaststu-
be in die Kiiche und die
Backstube schauen.“ Und
Anni steht speziell fiir Os-
tern in den Startlochern,

o

Der einladende
gelungene Verbindung von Tradition und Moderne.

Bio-Lden de ilie Pev st eine

< Anni Pevny ist Bio-Bdue-
rin und produziert Gebéack,
Brot, Kuchen sowie auch
Speisen fiirihren Bio-Gast-
hof in Niederneukirchen.

bickt am Familienbetrieb
Osterlammer, Brioche-Ha-
sen, Oster-Pinze und na-
tiirlich das Osterliche Stori-
Brot auf Vorbestellung.
Was aus ihren Hinden in
den Osterkorb der Konsu-
menten  wandert, ist

VON SABINE KRONBERGER

dabei aus der eigenen
Landwirtschaft, die mitt-
lerweile schon in den
Hinden von Sohn Thomas
(18) liegt. Das herrliche
Mehl, die Nudeln, der
Schnaps und vieles mehr
machen einem dabei wahr-
lich Gusto auf Bio!

® Morgen in lhrer ,Krone”:
Schinken fiir den Osterkorh!




